Informationsblatt zur Gruppenreservierung // Zum Turmschmied Weilburg

Sehr geehrte Damen und Herren,

wir, die Turmschmiede, bedanken uns fur |hr Interesse an einer Gruppenreservierung.
Nachfolgend finden Sie unsere Bedingungen und Regelungen fir Reservierungen ab 20
Personen mit Buffet-Bewirtung.

Reservierungsbedingungen:

Eine Reservierung mit der angegebenen Personenzahl ist verbindlich, kann jedoch
bis 14 Tage vor dem Event angepasst werden.

Zur Bestatigung der Reservierung ist eine Anzahlung/Sicherheitsleistung in Héhe von
50% des Buffetpreises sofort fallig.

Die endgultige Reservierungsbestatigung erfolgt erst nach Eingang der
Anzahlung/Sicherheitsleistung.

Die Anzahlung/Sicherheitsleistung wird mit der Veranstaltung verrechnet bzw. ggf.
erstattet.

Bei Stornierung der Reservierung durch den Gast erfolgt keine Rlckerstattung der
Anzahlung.

Die Anzahlung errechnet sich aus 50% des Buffetpreises pro Person, jedoch
mindestens 300 €.

Buffetangebote: Wir bieten Ihnen Festpreis-Buffets oder individuell zusammengestellte
Buffets an, deren Preise je nach Auswahl variieren.

1. Grillbuffet — 21,90 € pro Person

Schweineriickensteak, Puten-/Hahnchen Steak, Bratwlirste
Salatauswahl vom Buffet

Auswahl an Grillsaucen

Baguette

Vegetarische Optionen: Vegane Bratwurst, Grillkase, Grillgemuise

2. Schnitzelbuffet — 20,90 € pro Person

Schnitzel (Schwein oder Hahnchen)
Gemuseschnitzel (muss vorbestellt werden)
Salatauswahl vom Buffet

Zwei Beilagen nach Wahl

Zwei Saucen nach Wahl



3. Burgerbuffet — 18,90 € pro Person

Burger-Patties (Rind oder Hahnchenbrust), Gemlse-Burger-Patty
Burger-Buns

Gemduse-Auswahl fir den Belag (Salat, Zwiebel, Tomaten, usw.)
Kase, Bacon

Beilage: Pommes

Verschiedene Saucen als Topping

4. Individuelles Buffet nach Ihren Wiinschen Wir bieten lhnen eine breite Auswahl an
Speisen, deren Preise je nach Auswabhl variieren. Beispiele:

e Vorspeisen: Odenwalder Kochkase mit Brot, Kraftbriihe mit Markkl63chen oder
Maultasche, Gulaschsuppe

e Hauptgerichte: Schnitzel, Cordon Bleu, Zwiebelsteak, Hackbraten,
Schweinemedaillons, Wirtshausmaultaschen mit pikanter Tomatensauce und
Uberbackenem Kase (vegan moglich), Sauerbraten, Rinderrouladen,
Wildschweingulasch, Kasespatzle (vegetarisch), weitere Gerichte auf Anfrage

e Beilagen: Pommes Frites, Kroketten, hausgemachte Spéatzle, Kartoffelgratin,
Semmelknddel, gemischtes Gemiise

e Salate vom Buffet: Griner Salat, hausgemachter Karottensalat, hausgemachter
Gurkensalat
Dressing-Optionen: Joghurt, Essig & Ol, Himbeer-Balsamico
Saucen: Jager-, Rahm-, Pfeffer-, Zwiebel-, Bratensauce
Desserts: Apfelstrudel mit Vanilleeis, Kaiserschmarrn, gemischtes Eis mit Sahne,
Mousse au Chocolat mit Fruchtsalat

Zusatzliche Informationen:

e Wir sind bei der Gestaltung des Festpreis-Buffets flexibel. Falls Vegetarier in Ihrer
Gruppe sind, bleibt der Preis unverandert.
e Kinder und Jugendliche bis 12 Jahre erhalten 20% Rabatt auf den Buffetpreis.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot nach Ihren Wiinschen.

Mit freundlichen GrifRen
Ilhr Turmschmiede-Team



Reservierungsformular

Vor-/Zuname / Firma:

Ansprechpartner:

Telefon:

E-Mail:

Reservierungsdatum:

Vorlaufige Personenanzahl: / davon Vegetarier:

Buffetauswahl

Bitte wahlen Sie |hr gewlinschtes Buffet aus und tragen Sie eventuelle Anmerkungen ein:

[ Grillbuffet (21,90 € p.P.)

Bemerkungen:
[ Schnitzelbuffet (20,90 € p.P.)
Bemerkungen:
[J Burgerbuffet (18,90 € p.P.)
Bemerkungen:

[ Individuelles Buffet (Bitte Ihre Wiinsche eintragen)
Bemerkungen:

Falls Sie besondere Winsche oder Anforderungen haben, lassen Sie es uns bitte wissen:

Datum: Unterschrift/Firmenstempel:




	Buffetauswahl 

